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QUINTA PENEDO DO SALTO ARISO GRANDE RESERVA 2018

Vinificagdo: Fermentacdo em cubas de inox a
temperatura de 22°C. Estagio em cascos de
carvalho francés (60%) e americano (40%) de 220
litros, durante 9 meses.

Notas de Prova: Cor vermelha escuro, quase
opaco, com tonalidades violetas. A marca floral da
Touriga Nacional estd presente, assim como os
aromas de Vvioletas e minerais. Aromas
abaunilhados, especiarias e de fruta preta:
ameixas e amoras. Na boca suave, denso,
volumoso e com uma acidez muito equilibrada,
com os taninos da madeira de qualidade bem
ligados. O final é muito longo, fresco, doce e
harmonioso.

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz
Enologia: Jodo Sobral
Regido: Douro - Lisboa, Portugal

Teor Alcodlico: 14,7%
Acglicar Residual: <1,7 g/L

Vinification: Fermentation in stainless steel vats at
22°C. Aging in French oak barrels (60%) and
American (40%) of 220 liters, for 9 months.

Tasting Notes: Dark red color, almost opaque,
with violet hues. The floral brand of Touriga
Nacional is present, as well as the aromas of
violets and minerals. Vanilla, spices and black
fruit aromas: plums and blackberries. In the
mouth smooth, dense, voluminous and with a
very balanced acidity, with the tannins of quality
wood well connected. The finish is very long,
fresh, sweet and harmonious.

Grape Varieties: Touriga Nacional, Touriga Franca
and Tinta Roriz

Winemaking: Jodo Sobral
Region: Douro, Portugal

Alcohol: 14,7%
Residual Sugar: <1,7 g/L

PMC — Importagdo Comercio e Servigos, Lda | Rua Alfredo da Silva 103 — 2785-656 Sdo Domingos de Rana, Carcavelos - Portugal
NC: 510 304 338 — Capital Social 500.000,00 euros registada na Conservatéria de Lisboa
www.pmc-wine.com | info@pmc-wine.com |Tel.: (+351) 214 536 846


http://www.pmc-wine.com/
mailto:info@pmc-wine.com

