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WINE&FOOD

JABURU coLHEITA BRANCO 2019

Vinificagdo: Vindima nocturna por forma a Vinification: Night harvest to maintain the physical

manter a integridade fisica e aromatica dos bagos, and aromatic integrity of the berries, with pressing in

com prensagem em prensa pneumdtica. A a pneumatic press. Fermentation takes place in
fermentacdo ocorre em inox a temperatura stainless steel at controlled temperature.
controlada.

Notas de Prova: Cor citrina, aromas citricos e de Tasting Notes: Citrus color, citrus and white pulp fruit

frutos de polpa branca com alguma mineralidade. aromas with some minerality. In the mouth it is fresh,
Na boca mostra-se fresco, intenso e equilibrado, intense, and balanced, with a balanced finish and
com final equilibrado e de média persisténcia. medium persistence.

Castas: Arinto, Antdo Vaz e Gouveio Grape Varieties: Arinto, Antdo Vaz and Gouveio
Enologia: Antdnio Ventura & Alberto Capitao Winemaker: Antdnio Ventura & Alberto Capitdo
Regido: Vendas Novas - Alentejo, Portugal Region: Vendas Novas - Alentejo, Portugal

Teor Alcodlico: 13,5% Alcohol: 13,5%

Acidez Total: 6,4 g/L Total Acidity: 6,49/ L

Acucar Residual: 0,4 g/L Residual Sugar: 0,49/ L

PMC — Importagdo Comercio e Servigos, Lda | Rua Alfredo da Silva 103 — 2785-656 Sdo Domingos de Rana, Carcavelos - Portugal
NC: 510 304 338 — Capital Social 500.000,00 euros registada na Conservatdria de Lisboa
www.pmc-wine.com | info@pmc-wine.com |Tel.: (+351) 214 536 846



